Restaurant-Café

Gphraim’s

Menii-Vorschlige

Menii 1

Gefliigelcremesuppe
mit Krdutercroutons

Ziiricher Rahmgeschnetzeltes
mit frischen Champignons in WeifSweinsauce
dazu Brokkoliroschen und Rostinchen

Griefiflammerie
auf Waldbeerensauce mit Sahnetupfen

Menii IT

Brokkolicremesuppe
mit Sahnehdubchen und gerosteten Mandelsplittern

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet
in Gorgonzolarahm, dazu Pariser Mohrchen und
griine Tagliatelle

Mousse au chocolat

Menii 111

Rinderkraftbriihe ,,Celestine“
mit frischem Gartengemiise und Pfannkuchenstreifen

Gegrillte Lachsschnitte
auf Blattspinat mit Sauce Bernaise und Basmatireis
(auf Wunsch auch Zanderfilet)

» Bergische“ Waffel
mit Sauerkirschen, Vanilleeis und Sahnetupfen

Cafe Ephraim’s
Inhaberin: Angelika Bruder
10178 Berlin, Spreeufer 1
Telefon: (030) 24725947

Fax: (030) 25329830

(erreichbar: tiglich ab 12.00 Uhr)



Menii IV

Champignoncremesiippchen
mit Krdutercroutons

Geschmorte Lammhaxe
in Portweinsauce, dazu Bohnen im Speckmantel

und Herzoginkartoffeln

Erdbeer-Eistortchen

Menii V

Kartoffel-Lauchcremesuppe
mit Schinkenstreifen

Geschmorter Kalbsrahmgulasch
mit Waldpilzen an frischem Marktgemiise und Minikl6fichen

Waldfruchtgelee
mit Eierlikérsahne

Meniit VI

o Flimische“ Spinatcremesuppe
mit Krabben

Zart rosa gebratene Barbarie Entenbrust
auf Orangensauce mit Kaiserschoten und Butter-Schwenkkartoffeln

Eisbecher ,,Ephraim’s*
Schokoladeneis mit Pfefferminzlikér und Sahnehdubchen

Menii VII

Shrimpscocktail
Kriuter-Kresse-Schaumsiippchen

Gebratenes Rinderfiletsteak
mit Sauce Choron oder Sauce Bernaise,
dazu Mandelbrokkoli und Kartoffelkroketten

Ephraim’s Marzipanpralineneis
Haselnufs-Nougateis mit Marzipan ummantelt,
Waldbeerensauce

Fiir alle Meniis zusdatzlich wihlbarer Zwischengang:
Kleiner Jahreszeitensalat mit Friichten




